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Los filtros tangenciales CF INOXPA, expresión de los desarrollos más avanzados de la tecnología hoy en día 
conocida, instalan membranas capilares en polipropileno especialmente adecuadas a filtración de productos como 
vinos, vinagre, zumos y, en general, líquidos alimenticios.

La gama de los filtros tangenciales CF INOXPA se caracterizan por los siguientes datos técnicos:

• Ciclo de trabajo totalmente automático

• Fiabilidad total por llevar a cabo la filtración de vinos espumantes y cervezas

• Ningún empleo de coadyuvante de filtración

• Los productos filtrados mantienen sus características

• Bajo coste de funcionamiento

• Simple gestión por el lavado y saneamiento 

D I S E Ñ O  Y  C A R A C T E R Í S T I C A S

E S P E C I F I C A C I O N E S  T É C N I C A S

Modelo Módulos (n.) Superficie filtrante (m2) Potencia (kw) Largo (mm) Ancho (mm) Alto (mm)

CF 10 1 10 3,2 2.500 800 1.600

CF 20 2 20 6 2.500 1.100 1.800

CF 30 3 30 7,5 2.500 1.100 2.400

CF 40 4 40 10 2.500 1.100 2.500

CF 60 6 60 12 2.800 1.600 2.500

CF 80 8 80 17 2.800 1.600 2.500

CF 120 12 120 22 2.800 2.400 2.500

CF 160 16 160 28 2.800 3.000 2.500


